
LA FERME DUVAL                          Nom Prénom : …………………………………………….                                                          

1 route de vieux                Tel fixe      :  ………………………………………… 

14210 Amayé sur orne                     Tel portable :  …………………………………………… 

tel :02.31.80.53.11                        Courriel      :  ………………………………………… 

courriel :lafermeduval@orange.fr 

www.lafermeduval.com 
 

Nous vous proposons de passer commande avant le 12 décembre  
Pour la vente spéciale le mercredi 23 Décembre de 14h à 19h 

 
Produit Prix au Kilo Quantité 

Dinde Fermière 11,75  

Chapon fermier 13,75  
Oie fermière 12,75  

Magret cru(environ 350grs) 16  

Magret fumé entier(environ 300grs) 33  
Aiguillettes par 6 18 le paquet  

Cuisses de Canard par 2 8,50 le kilo  

Foie gras cru en lobe (environ 500grs) 60  

Foie gras entier mi-cuit(130 grs) 18,50 le bocal  
Foie gras entier mi-cuit(180 grs) 22,30 le bocal  

Foie gras entier mi-cuit(340 grs)                                                36,70 le bocal  
Foie gras au torchon(à partir 250 grs) 105  
Gésiers confits(180 grs) 7,60 le bocal  
Rillettes de Canard au foie gras(180grs) 6,95 le bocal  

Terrines de Canard au fois gras(180 grs) 6,95 le bocal  

Chutney  (220grs) 3,40 la pièce  

Confit d’oignon (220grs) 3,40 la pièce  
Assiette 12 Escargots 5,20  

Feuilletés Escargots par 12 5,35  

Huîtres d’Asnelles au beurre d’escargots par 6 5,20  

Huîtres d’Asnelles au beurre d’escargots par 12 9,25  

Calvados vieux 40 ° 50cl 15  
Calvados vieux 40° 70cl 21  

Calvados hors d’âge 40° 50cl 20  

Pommeau 70cl 10  

Pommeau 50cl 7,50  
Bière de Noël 2,50  

 
Nous vous proposons également de composer des paniers garnis en fonction de Votre budget 
 (à partir de 13€) et de vos souhaits. Nous vous remercions à nouveau pour votre confiance  
et vous souhaitons d’apprécier nos produits sélectionnés. 
 

               Etienne et Mireille DUVAL vous souhaitent de bonnes  fêtes 
 


